LIONELLOJVIARCHESI CASTELLODI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

CHIANTI CLASSICO

Kontrollierte und garantierte Ursprungsbezeichnung

I
Qualititspradikit (D.O.C.G.).

Hl Anbaupeblet: . ommms oo
Ortschaft Petroio, Radda in Chianti (bei Siena).

B RebSOIten .......coceeiiiiiiiiieeiiee e
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon.

Bl WesiDEIRIIINE ~ovurmmwmmvmmsamsmenm e
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 12 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

B Veredelung .........ooovveiviiiiiiiiiiiiceiicc e,
6 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

Bl Fathe -osnmmmenmasmammmmssssmmasmmsss s
Rubinrot mit leichtem Purpurreflexen.

tief, mit fruchtiger Note von Unterholz und Leder.

B GERDAER counsanammrs s s s

trocken, intensiv, komplex und harmonisch.

B Analytische Daten .........ccccovvveeeeeeeiiciieeee,
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsiure 5,50-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

B SEEICEEPREATE cumamnm iR s
18 °C.

LT T T T R
Wurstwaren, Nudel- und Reisgerichte, Rindfleisch
vom Grill, Kise.
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www. lionellomarchesi.com






