LIONELLOJVI ARCHESI CASTELLO DI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA v

CHIANTI CLASSICO

Kontrollierte und garantierte Ursprungsbezeichnung

RISERVA

Qualititspradikit (D.O.C.G.).

B ABUROEEDIEE . snvsnsinisssmasisimassimmiein
Ortschaft Petroio, Radda in Chianti (bei Siena).

B RebSOrten ..........ccoccviiiiiiieiiiiiiiiieceee e
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon.

L
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
14-15 Tage in Berithrung mit den Schalen bleibt;
danach 18 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.
: B Veredelung .........cccssumsvssmsommssrssorsrsssarnsnssosnnsns
ASTERC 12 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
i Temperatur.

B Baibe oocnnvnmnnammsimiasss e ass s
Granatrot, intensiv und leuchtend mit leichten
orangefarbenen Nuancen.

vielschichtig und nachhaltig, mit Noten von
Waldfriichten, leicht wiirzig.

B Gesehiaek ..onmmnanmnsamamimsEEE
trocken, komplex und sehr harmonisch.

B T T R e T S
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5,50-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

B SEVISEEMPEISEIY it
18-19 °C.

B Passende Speisen ..........ccceeeeviiiiieeiiiiieeenninnnnn.
Rindfleisch und Wild, gebraten oder geschmort,
gereifte Kisesorten.

www. lionellomarchesi.com






