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CA5TElNUOVO BERAR DENGA 

e H IANTI SU PERJ ORI 
Kontrollierte und gn rn nrierte Ursprmlgsbeuielm 1I'lg 

• Rotwein .......................................................... . 
Qualitätspradikät (D.O.C.G.). 

• Anbaugebiet ................................................... . 
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei 
Siena). 

• Rebsorten ....................................................... . 
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon. 

• Weinbereitwtg ................................................ . 
traditione lle Rotweinbereitung, wobei der Most 
10-12 Tage in Berührung mit den Schalen bleibt; 
danach 7 Monate Reifung in kleinen Eichenfassern. 

• Veredelung .................................................... .. 
4-5 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter 
Temperatur. 

• Farbe ............................................................... . 
Rubinrot mit violetten Reflexen. 

• D uft ............ ............. ...................................... . 
warm, trocken mit Vanilleduft. 

• Geschmack ...................................................... . 
intensiv, nachhaltig, harmonisch. 

• Analytische D aten ........................................... . 
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsäure 5-6%0, 
Extrakt 28 -29 g/1. 

• Serviertemperatur .......................................... . 
18 'Co 

• Passende Speisen ............................................ . 
passt gut zu einer Großzahl von Fleisch-, Fisch­
Nudcl- und Reisgerichten. 




