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CASTELLO 01 MONASTERO 

CASTELNUOVO BERAROENGA 

INFINITO 
Typische Geografische HerkunftsbeuiclmUllg 

• Ronvein .......................................................... . 
mit typischer geografischer Herkunftsbezeichnung 
(I.G.T. - Toscana). 

• Anbaugebiet ................................................... . 
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei 
Siena). 

• Rebsorten ....................................................... . 
60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon. 

• Wein bereitung ................................................ . 
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most 
10-12 Tage in Berührung mit den Schalen bleibt; 
danach 18 Monate Reifung in kleinen EichenHissern. 

• Veredelung ..................................................... . 
12 Monate in der Flasche. 

• Farbe ............. .. ............................ .. .................. . 
Dunkelrot mit Orangereflexen. 

• Duft ............ ...... ................................. ...... ....... . 
voll und distinguiert, klar ausgeprägt, mit markantem 
Bouquet von dunklen Waldfrüchten, Lakritze und 
Noten von reifen Kirschen, Gewürzen und Vanille. 

• Geschmack ................................................. .. ... . 
trocken, ohne Rauheit, warm, voll und großzügig, 
streng aber zugleich samtig, mit einem aristokratischen 
Hauch von gerösteten Mandeln; Eindruck eines 
sauberen und eleganten Aromas, das lange im Mund 
verbleibt und den Gaumen erfreut. 

• Analytische Daten .. ........ ......... .. ........ .. ........ .... . 
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsäure 5,50-6%0, 
Extrakt 28 -29 g/l. 

• Serviertemperatur .......................................... . 
18 oe. 
• Passende Speisen ............................................ . 
Rindfleisch und Wild, gebraten oder geschmort, 
Lamm sowie Trüffel- und Pilzgerichte. 




