LIONELLO JMIARCHESI COLDI S OLE

MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

RISERVA

Qualitdtspradikit (D.O.C.G.).

T
Ortschaft I Verbi, Montalcino (bei Siena).

B RebSOrten .......coccvviiiiiiiiiiiiiiiieiieeeeieeeeeeeeeeeeeennn
100% Sangiovese Grosso (Brunello di Montalcino).

R
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
12-14 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 36 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

LIONBLLO | ARCE

O
24 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
BRUNELLC Temperatur.
DI MONTALCI
g L

Granatrot, intensiv und leuchtend, mit leichten
orangenen Nuancen.

durchdringend, sehr vielschichtig mit Noten von
Waldfriichten, Gewtiirzen und Vanille.

B SEhcE sovvnanmrsn TR
trocken, warm, gut ausgeglichen und nachhaltig.

I Al v ehie. DRI simmmnbeasbomiss
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5-6%o,
Extrakt 29-30 g/1.

M SeRvisiaineiiti . coninnnainsnenEs
18 °C.

LT L L TSI
Rindfleisch und Wild, gebraten und geschmort,
gereifte Kisesorten.

www. lionellomarchesi.com




