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LIONELLOJVIARCHESI CASTELLODI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

CHIANTI CLASSICO

Kontrollierte und garantierte Ursprungsbezeichnung

I
Qualititspradikit (D.O.C.G.).

Hl Anbaupeblet: . ommms oo
Ortschaft Petroio, Radda in Chianti (bei Siena).

B RebSOIten .......coceeiiiiiiiiieeiiee e
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon.

Bl WesiDEIRIIINE ~ovurmmwmmvmmsamsmenm e
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 12 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

B Veredelung .........ooovveiviiiiiiiiiiiiceiicc e,
6 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

Bl Fathe -osnmmmenmasmammmmssssmmasmmsss s
Rubinrot mit leichtem Purpurreflexen.

tief, mit fruchtiger Note von Unterholz und Leder.

B GERDAER counsanammrs s s s

trocken, intensiv, komplex und harmonisch.

B Analytische Daten .........ccccovvveeeeeeeiiciieeee,
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsiure 5,50-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

B SEEICEEPREATE cumamnm iR s
18 °C.

LT T T T R
Wurstwaren, Nudel- und Reisgerichte, Rindfleisch
vom Grill, Kise.

! - LUOMELLONH ARCH TS
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LIONELLOJVJ ARCHESI CASTELLODIMONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

CHIANTI CLASSICO

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

RISERVA

Bl ROtWEIN ..ooviniiiiiiicciicccice e
Qualitdtspradikit (D.O.C.G.).

M ARBREEDICE s R
Ortschaft Petroio, Radda in Chianti (bei Siena).

B RebSorten .........ccccoeeeeeiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon.
W WeRDEESIEN0ng o i s s

traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
14-15 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 18 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

E 0 LU ——

CASTELLO 0t MONASTERO 12 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
i oeesee- Temperatur.

‘ B e vosaonenssnsaarsraimsesnness

Granatrot, intensiv und leuchtend mit leichten
orangefarbenen Nuancen.

vielschichtig und nachhaltig, mit Noten von
Waldfriichten, leicht wiirzig,.

B Gesehiiack wonsuanpsnnprrnansnnnmnss
trocken, komplex und sehr harmonisch.

M Analytische PRrEit osssomsamsnsosmomsssmosss
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsiure 5,50-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

M Sesvicfiemiperatil woasnnai B
18-19 °C.

B Riassehid & Spetsen o mramnsmmrssosmmmmssss
Rindfleisch und Wild, gebraten oder geschmort,
gereifte Kisesorten.

www, lionellomarchesi.com




LIONELLOJVI ARCHESI CASTELLODI MONASTERO
CASTELNUOVO BERARDENGA

CHARDONNAY

Typische geografische Herkunftshezeichnungy

B WeilWein ......ooooiiiiiiiiiiiciccccee e
mit typischer geografischer Herkunftsbezeichnung
(I.G.T. - Toscana).

W AGDAEEDICt e s R
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei
Siena).

B RebSOIten .......ccoooeiiiiiiiiiiieiiie e
100% Chardonnay.

B WebERitiht cenmmsrssnmnannswy
Weiflweinbereitung, wobei der Most sofort von den
Schalen getrennt wird; Girung bei niedriger
Temperatur in kleinen Eichenfissern, wo er ca. 7
Monate lang bleibt.

B Veredelung ............ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiccce,
in der Flasche tiber 10-12 Monate.

fein, vielschichtig, komplex, mit Noten von Gewlirzen
und Trockenobst.

B GECHECE v ann st s s

voll, harmonisch und nachhaltig.

B Analyaschie DIFtEi .o
Alkoholgehalt 12,5-13%, Gesamtsdure 5,5-6%o,
Extrakt 27-28 g/I.

B Serviertemperatur ............cccoccoeiieeiiiiiiiieannnnnn.
10 °C.
B PassaideSpeisan wommmmsvmmnmsssvsmsmmsmns

Fisch, helle Fleischsorten; ausgezeichnet auch als
Aperitif.

www, lionellomarchesi.com




LIONELLOMARCHESI

www. lionellomarchesi.com

CASTELLO DI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

CHIANTI SUPERIORE

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

Bl ROTWEN convnmnomnmrsismmmmmmms s aam s
Qualititspradikit (D.O.C.G.).

B Anbaugebiet ........cccceeviiiiiiiiiiiic
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei
Siena).

B ReBSORESH e mmmmm o s s
85% Sangiovese, 15% Merlot und Cabernet Sauvignon.

B Weinbereitung ............cooooviiiiiiiiiiieeiiiiieeeene,
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 7 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

B NeRaElIAE s e R
4-5 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

B OFarbe .o
Rubinrot mit violetten Reflexen.

warm, trocken mit Vanilleduft.
B Geschmack ........oooovvvviiiiiiiiiiiiieceeecieeeeeeeee e

intensiv, nachhaltig, harmonisch.

B Analytische Daten ...........ccoooiiiiiiiiiiiniieeee,
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

Bl SEENICHEMPEITER comsmmmmvmssms v
18 °C.

B Passende Speisen ............cccceeveiiiiiiiiiiiiieen
passt gut zu einer Grof3zahl von Fleisch-, Fisch-
Nudel- und Reisgerichten.




LIONELLOMARCHESI

EASTELLO »' MON/

— —— —

www. lionellomarchesi.com

CASTELLO DI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

INFINITO

Typische Geografische Herkunfisbezeichnung

mit typischer geografischer Herkunftsbezeichnung
(I.G.T. - Toscana).

O ————————
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei
Siena).

R
60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon.

Bl WS OBEHEI RN oo s RS
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 18 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

M VEedelthe o nsnens
12 Monate in der Flasche.

voll und distinguiert, klar ausgeprigt, mit markantem
Bouquet von dunklen Waldfriichten, Lakritze und
Noten von reifen Kirschen, Gewiirzen und Vanille.

Bl Gesthvielt ccovomsmmsmmommsasmmsmesmmmmsm
trocken, ohne Rauheit, warm, voll und grof3ziigig,
streng aber zugleich samtig, mit einem aristokratischen
Hauch von gerosteten Mandeln; Eindruck eines
sauberen und eleganten Aromas, das lange im Mund
verbleibt und den Gaumen erfreut.

B Analyisehe DEteiomammmmannsmmasmsarms
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5,50-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

B Serviertemperatur .............ccccoveeeeiiiiieeeeninnenn.
18 °C.

M Passende Spese o
Rindfleisch und Wild, gebraten oder geschmort,
Lamm sowie Triiffel- und Pilzgerichte.




LIONELLOMARCHESI

— CASTELLO
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CASTELLO DI MONASTERO

CASTELNUOVO BERARDENGA

VIN SANTO DEL CHIANTI

Kontrollierte Ursprungsbezeichnung

B Weilwein .......oocoovviiiiiiiiiiccccece e,
Qualitdtspradikit (D.O.C.).

L o
Ortschaft Sestano, Castelnuovo Berardenga (bei
Siena).

B Rebsorten .........cccceeeieiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeceeeeee
80% Malvasia, 20% Trebbiano.

W WeEbERtng iR
Trocknen der Trauben iiber 5 Monate; traditionelle
Weinbereitung in 50-Liter-Holzfisschen tiber 5 Jahre.

T T T o T OO NP ————
8 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

durchdringend, nach Rosinen und getrockneten
Feigen.

B Geschmack ........ooooeiiiiiiiiiiiiiiiii e,
stif}, cremig, gut ausgeglichen, mit einer Note von
aromatischem Honig und Tabak.

W Analytische Datel . conawmasmmmms e
Alkoholgehalt 15,5-16%, Gesamtsiure 6-6,50%o,
Extrakt 180-190 g/1.

B Serviertemperatur ...........ccceeevveeeeeiieeeniieeeennn.
Bl 6

Bl PassentleSpisenvunmwmrmruraasmemsemaamnm
Ginseleber, gereifte oder Edelpilzkise, Geback mit
getrockneten oder kandierten Friichten oder mit
Schokolade.




LIONELLO VI ARCHESI COLDI S OLE

MONTALCINO

ROSSO DI MONTALCINO

Kontrollierte Ursprungsbezeichnung

Bl ROEWEIN ..o
Qualititspradikit (D.O.C.).

M AGRBREbICE s R
Ortschaft I Verbi, Montalcino (bei Siena).

B Rebsorten .........cccooeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee
100% Sangiovese Grosso (Brunello di Montalcino).

W WERDEECIENNg o cisi s i
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;

danach 8 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

o 0 LT
& : 6 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter

B ROSSO o

DI MONTAL Temperatur.

L

recht intensives Rubinrot.

vielschichtig und nachhaltig, mit Noten von Veilchen,
Himbeere und Granatapfel.

B GEschmack ouisinnmaiamimsiaramiiinsmmmsg
warm und trocken, grofiziigig mit gutem
Gleichgewicht.

H Analytische PRrent oo amsnsosmmssmmsomnmss
Alkoholgehalt 12,5-13%, Gesamtsidure 5-6%o,
Extrakt 28-29 g /1.

B SEEVIEREMPEratur vicannimiidmaani:
18 °C.

B Pacsenid 6 Speisen o ammammsmmrssssmmmessis
Wurstwaren, Nudel- und Reisgerichte, Rindfleisch
vom Grill, Kise.

LIONHLLOSWE ARCHES

www. lionellomarchesi.com




LIONELLO VI ARCHESI COLDI S OLE

MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

Qualitdtspradikit (D.O.C.G.).

M AGBREbICE s R
Ortschaft I Verbi, Montalcino (bei Siena).

B Rebsorten ..........ooovviviiiiieeiieeeeeeeeeiiiee e
100% Sangiovese Grosso (Brunello di Montalcino).

W WERBEESIENg o cisi s s
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
12-14 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 36 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

o LT
12 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

B Bifbe o e me s
Granatrot, intensiv und leuchtend, mit leichten
orangenen Nuancen.

durchdringend, sehr vielschichtig mit Noten von
Waldfriichten, Gewiirzen und Vanille.

B Geésehitiaek wonsuanesnrrrnasmnnnnnes
trocken, warm, gut ausgeglichen und nachhaltig.

B . Analytischie Dateh «.ousssssuseesssanssmvammmasss
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsiure 5-6%o,
Extrakt 29-30 g/1.

M Sesviefiehiperattl woasrmnai s
18 °C.

B Pacsenid & Speisen o ammamnsmrssosmmmsssis
Rindfleisch und Wild, gebraten und geschmort,
gereifte Kisesorten.

www. lionellomarchesi.com




LIONELLO JMIARCHESI COLDI S OLE

MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

RISERVA

Qualitdtspradikit (D.O.C.G.).

M AGBREbICE s R
Ortschaft I Verbi, Montalcino (bei Siena).

B Rebsorten .........ccccceeeeiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeenn
100% Sangiovese Grosso (Brunello di Montalcino).

W WERDEESIENg o s s
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
12-14 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach 36 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.

0 LT
24 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

B Birbe o e s
Granatrot, intensiv und leuchtend, mit leichten
orangenen Nuancen.

durchdringend, sehr vielschichtig mit Noten von
Waldfriichten, Gewiirzen und Vanille.

B GeésehiiaeR wonsuanesnnsmnasmnaannss
trocken, warm, gut ausgeglichen und nachhaltig.

M Analytische PRtent aomssommamsnsosmemsssmmsomss
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5-6%o,
Extrakt 29-30 g/1.

M Sefvicfichiperattl woasrsnaiDiEnE
18 °C.

B Pacsenid & Speiseh o wnmammmmrssemsmmmsssis
Rindfleisch und Wild, gebraten und geschmort,
gereifte Kisesorten.

www. lionellomarchesi.com




LIONELLOMARCHESI
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P0GGI0 aue SUGHERE

2006
Sangiovese
Toscana

INDICATIONE GEOGRAFICA TIPICA

uoxeuzof|faxcitest

P0GGI10 aLe SUGHERE

www. lionellomarchesi.com

MAGLIANO IN TOSCANA

SANGIOVESE

Typische geografische Herkunfitshezeichnungy

Bl ROEWEIN oo e e e e eeeeeanses

mit typischer geografischer Herkunftsbezeichnung
(I.G.T. - Toscana).

T L
Ortschaft Collelungo, Magliano in Toscana (bei
Grosseto).

B Rebsorten .........ccooccviiiiiiiiiiiiiiiiice
100% Sangiovese.

W “Werii DeReIting onun v wmse s s
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;
danach kurze Reifung in kleinen Eichenfissern.

B Veredelung ........ccccoovveviieiiieiieeiceiceciee e,
3-4 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

M EDE s i augs
recht intensives Rubinrot.

vielschichtig, nachhaltig mit einer Note reifer Kirschen.
B GEschack v s as

warm, trocken, gut ausgeglichen.

B AnalyEsche. DS ommavsmarmammmmacssam b
Alkoholgehalt 12,5-13%, Gesamtsdure 5-5,5%o,
Extrakt 27-28 g/I.

B Serviertemperatur ............ccoeeveeeeiiiiiieeeennnnee.
18 oG

B PassEideSpeiseh «omsmrassnavmenvevasiess
passt gut zu einer Grof3zahl von Fleisch-, Fisch-,
Nudel- und Reisgerichten.




LIONELLOMARCHESI PoGGI10 ate SUGHERE

MAGLIANO INTOSCANA s

MORELLINO DI SCANSANO

Kontrollierte und gavantierte Ursprungsbezeichnung

Qualititspradikit (D.O.C.G.).

M ARLREbICE s R
Ortschaft Collelungo, Magliano in Toscana (bei
Grosseto).

B Rebsorten .........ccooeeeiiiiiiiiiiiiiiiniiiniiciee
90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon.

B WeHbErsing oo s
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;

POGGIO ALLE SUGHERE danach 8 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.
: B Veredelung ...........coccooevveiiiniiiecieieeeeeeie,
3-4 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter

Temperatur.
: B Eibe oo s s e R

gl Rubinrot, recht intensiv.
Morellino BT —
di scﬂﬂsaﬂo vielschichtig und nachhaltig mit Noten von Veilchen,
ey Himbeere und Granatapfel.

uosEsojfjArcitst : B GESChHCE sonummmmmnsmmmmsmae s
warm, trocken, grofiziigig, mit gutem Gleichgewicht.
B . Analytischie Datenl .osasuseesssassmsimmmsss

Alkoholgehalt 12,5-13%, Gesamtsdure 5-6%o,
Extrakt 28-29 g/I.

M Sefvieriehiperattl oannininadms G
18 °C.

W Busseide SHeistil ummvamnmsnemsswnramasas
Waurstwaren, Nudel- und Reisgerichte, Rindfleisch
vom Grill, Kise.

www. lionellomarchesi.com i




LIONELLOMARCHESI PoGGI10 e SUGHERE

MAGLIANO IN TOSCANA

SPLENDIDO

Typische geografische Herkunfitshezeichnungy

B ROEWEIN vt et e e e et e e e eae s e e e e

mit typischer geografischer Herkunftsbezeichnung
(LLG.T. - Toscana).

B AHBIUTEDICE s s RS
Ortschaft Collelungo, Magliano in Toscana (bei
Grosseto).

B RebSOrten .......ccoccveeiiiiiiiiiiciiceicceceecec
70% Sangiovese, 30% Merlot.

M “Wellibei g s s
traditionelle Rotweinbereitung, wobei der Most
POGGIU HLLE SUi.-!.i'. 1 10-12 Tage in Beriihrung mit den Schalen bleibt;

' danach 18 Monate Reifung in kleinen Eichenfissern.
B Veredelung .........cooovveviieiiieiienicciceseeeen
12 Monate in der Flasche in Lager mit kontrollierter
Temperatur.

L ——

intensives Rubinrot.

voll und intensiv mit Noten von Frucht und Vanille.
SR v B GEEhERACE oo onnn s R s

warm, intensiv, nachhaltig und gut ausgeglichen.

B -Analyrschie. DEEN . onensmmmrmsses s as s
Alkoholgehalt 13-13,5%, Gesamtsdure 5,50-6%o,
Extrakt 31-32 g/I.

B Serviertemperatur ............ccccccouiiieeiiiiiiieennnn.
18 °C.

Bl PassEideSpeisen wnmmmnsnavmonssvmmmssinss
Rindfleisch und Wild, gebraten und geschmort,
Lamm sowie Triiffel- und Pilzgerichte.

www. lionellomarchesi.com






