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V i e l fa lt  i n  R o t, 
W e i ss   u n d  S ü ss  .

corner

D as Weinland Sizilien ist weiterhin in Bewegung. Einst 
war es vor allem die Mächtigkeit der Weine, die beein-
druckte. Aber auch in Sizilien hat man verstanden, dass 

nur Wucht und Körper auf die Dauer nicht mehr gefragt sind. So kom-
men heute aus den Kellern Siziliens einige überraschend elegante Weine, 
die zum samtigen Tannin viel Finesse bieten. Ein überaus interessantes 

Gebiet sind die Hänge um den 
Ätna, wo die Nerello Mascalese 
Traube Weine von burgun-
dischem Einschlag ergibt. Vom 
Jahrgang 2007 und 2008 gibt es 
auch einige wirklich hervorra-
gende Weine auf Basis von Nero 
d’Avola, der meist angebauten 
roten Sorte.  
T e x t  u n d  F o t o s  v o n  
Ot  h m a r  K i e m

s i z i l i e n

trocken, weiß
trocken, rot
trocken, rosé
Süßwein
Klassiker
ausgezeichnet
exzellent
sehr gut
empfehlenswert

legende

95–100
93–94
91–92
88–90
85–87

Nulparum hit am 
sim es ratur? Con-

sed molorem fac

 90 
Donnafugata – Kabir 

Moscato di Pantelleria 2008 
Funkelndes Gelb-Grün. Fein angelegte Nase, 
nach kandierten Orangenschalen und Maril-
len, etwas Thymian. Am Gaumen ausgewo-
gen, schönes Spiel zwischen Frische und Süße, 
lange, toll. 
Bezug: Kastner, Wien; Wein & Co; GES 
Sorrentino, Delmenhorst; € 18,–

 92 
Feudo Maccari – Maharis (Nero 

d'Avola, Cabernet Sauvignon, Syrah) 
2007 
Sattes Rubin-Violett. Dunkelbeerig, nach Hei-
del- und Holunderbeere, Zwetschke, sehr ein-
ladend. Saftig und satt am Gaumen, viel 
feinkörniges Tannin, geschliffen, im Finale 
knackige Frucht. 
Bezug: Morandell, Wörgl; Dallmayer, 
München; € 29,–

 91 
Feudo Maccari – Saia 2007 

Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett. In-
tensive Nase mit satten Noten nach Zwetsch-
ken, etwas dunkler Kirsche, Heidelbeere. Zeigt 
am Gaumen sehr viel Präsenz, entfaltet sich 
mit dichtmaschigem, feinkörnigem Tannin, 
gute Fülle, wirkt dabei aber auch frisch, anhal-
tend. 
Bezug: Morandell, Wörgl; Dallmayer, 
München; € 19,–

 90 
Feudo Principi di Butera – Nero 

d'Avola Diliella 2006 
Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett. Sehr 
klare und intensives Nase, satte Noten nach 
Zwetschken, dunkler Kirsche und etwas Veil-
chen. Saftig in Ansatz und Verlauf, zeigt viel 
reife Beerenfrucht, öffnet sich mit geschmei-
digem, dichtem Tannin, im Finale satter Druck. 
Bezug: Ammersin, Wien; Brenneis, Wa-
chenheim; € 38,–

 93 
Mazzei – Zisola Doppiozeta (Nero 

d'Avola, Syrah, Cabernet Franc) 2007 
Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett. In-
tensiv, dicht,voll von reifen dunklen Beeren-
früchten, Heidelbeeren, Himbeeren, Cassis, un-
terlegt von Sandelholz-Noten. Zeigt sich satt, 
mit viel geschmeidigem, feinkörnigem Tannin, 
baut sich schichtweise auf, fest und zupackend 
im Finale. Bezug: Wagner, Gmunden; Wein & 
Co.; Surperiore.de, Dresden; € 30,–

90 
Morgante – Nero d'Avola Don Antonio 

2007 
Sattes, dunkles Rubin-Violett. Kraftvolle Nase 
mit Noten nach Schwarzkirsche, Rosmarin, 
Himbeeren und etwas Lakritze. Geschmeidig 
und weich in Ansatz und Verlauf, zeigt ange-
nehm harzige Noten, viel Heidelbeere, grif-
figes, feines Tannin. 
Bezug: Wagner, Gmunden; Fischer & 
Trezza, Stuttgart; € 21,–

 92 
Passopisciaro – Contrada 

Chiappemacine 2008 
Leuchtendes, intensives Granatrot. Fein ge-
zeichnete Nase mit Noten nach eingelegten 
Himbeeren, etwas Feigen. Am Gaumen sehr 
charmant, zeigt viel feinkörniges, hoch ele-
gantes Tannin, überlagert von feinem süßem 
Fruchtschmelz, lange und nachhaltig. 
Bezug: Döllerer, Golling; Morandell, Wör-
gl; Fischer & Trezza, Stuttgart; €40,–

 92 
Passopisciaro – Contrada 

Porcaria 2008 
Funkelndes Rubin-Granat. Fein gezeichnet mit 
Veilchennoten, dann ein ganzer Gewürzstrauß, 
im Hintergrund ein wenig Himbeere. Sehr 
kompakt, baut sich mächtig auf, mit viel straf-
fen Tannin und süßem Schmelz, reife, satte 
Frucht, steht am Beginn einer langen Entwick-
lung. Bezug: Döllerer, Golling; Morandell, 
Wörgl; Fischer & Trezza, Stuttgart; € 54,–

 91 
Passopisciaro – 

Contrada Sciaranuova 2008 
Leuchtendes Rubin-Granat. Zeigt in der Nase 
zunächst betont würzige Noten, Lorbeer und 
Anis, dann reife Waldhimbeeren, getrocknete 
Pilze. Zeigt am Gaumen betont salzige Noten, 
öffnet sich mit viel griffigem Tannin, stoffig, 
kernig und fest, im Finale auch schöne Frucht. 
Bezug: Döllerer, Golling; Morandell, 
Wörgl; Fischer & Trezza, Stuttgart; € 46,–

 92 
Planeta – Chardonnay 2008 

Sattes, funkelndes Strohgelb. Vielfältige Nase 
mit Noten nach reifer Mango und Banane, im 
Hintergrund feine Haselnüsse. Tolles Spiel am 
Gaumen, sehr gelungene Mischung aus Saftig-
keit und Kraft, hallt lange nach, fast schon ein 
Klassiker. 
Bezug: Wagner, Gmunden; Superiore.de; 
€ 22,–

 92 
Baglio di Pianetto – Cembali 

Nero d'Avola 2005 
Dunkles, sattes Rubin mit Violettschimmer. 
Tolle, vielschichtige Nase, zeigt Noten nach 
Holunderbeeren, Brombeeren, unterlegt von 
würzig-harzigen Komponenten. Sehr schön 
herausgearbeitete Frucht, öffnet sich mit fein-
körnigem Tannin, im Finale feiner Schmelz, 
frisch. Bezug: Derksen, Leobendorf; 
Legro, Langenhange Godshorn; € 25,–

 90 
Baglio di Pianetto – Ramione (Nero 

d'Avola, Merlot) 2005 
Funkelndes Rubin mit Violettschimmer. An-
sprechende, offene Nase mit Noten nach 
Waldhimbeere, Salbei und Zwetschke. Am 
Gaumen festes, stoffiges Tannin, zupackend, 
baut sich vielschichtig auf, im Finale satter 
Druck, langer Nachhall. 
Bezug: Derksen, Leobendorf; 
Legro, Langenhange Godshorn; € 14,–

 93 
Benanti – Serra della Contessa 2005 

Funkelndes, sattes Rubin. Zeigt zunächst aus-
geprägte Noten nach Zedernholz und Zigar-
ren, im Hintergrund nach reifen Waldhimbee-
ren. Spielt toll auf, viel dichtmaschiges, festes 
Tannin, mit süßem Schmelz und Kern, feines 
Spiel zwischen Frucht und Gewürznoten, im 
Finale langer Nachhall, hat seit dem vergan
genen Jahr noch mal zugelegt. Bezug: Tele-
vino, Kressbrunn; Superiore.de; € 25,–

 90 
Benanti – Lamoremio 2005 

Leuchtendes Rubin mit Granatrand. Fein ge-
zeichnete, intensive Nase mit Noten nach rei-
fen Waldhimbeeren, frische Feigen, im 
Hintergrund etwas Siegellack. Entfaltet sich 
am Gaumen mit präsentem, kernigem Tannin, 
süßer Kern, feine Frucht, nach Waldhimbeere, 
im Finale kompakt und straff. 
Bezug: Televino, Kressbronn;  
Superiore.de; € 25,–

 90 
Calatrasi – 'A Naca 2006 

Sattes, undurchdringliches Rubin. Satte und 
intensive Nase, duftet nach Holunderbeeren, 
etwas Rosen, Lakritze im Hintergrund. Zeigt 
sich am Gaumen sehr geschmeidig, der volle 
Süden, reife dunkle Beeren, nach Heidelbee-
ren, geschmeidig und weich im Verlauf, süßer 
Schmelz im Finale. 
Bezug: Hieber, Wien; Calatrasi, Hagen; 
€ 21,–

 92 
Donnafugata – Passito di Pantelleria 

Ben Ryé 2008 
Leuchtendes, funkelndes Bernstein. Duftet in 
der Nase satt nach getrockneten Marillen und 
Orangenkonfitüre. Verwoben und stoffig am 
Gaumen, wieder viel Marille, dahinter leichter 
Karamell, zeigt schöne Eleganz, spielt im  
Finale. 
Bezug: Kastner, Wien; Wein & Co;  
GES Sorrentino, Delmenhorst; € 33,90,–

 92 
Donnafugata – Mille e una Notte 2006 

Sattes, undurchdringliches Rubin-Violett. Sehr 
dichte Nase, nach Brombeerkonfitüre, etwas 
Tinte, Zwetschken, nuancenreich. Am Gaumen 
sehr kompakt in Ansatz und Verlauf, zeigt viel 
präsentes, griffiges Tannin, herzhaft, baut sich 
Schicht um Schicht auf, im Finale langer 
Nachhall, wirkt noch sehr jung. 
Bezug: Kastner, Wien; Wein & Co;  
GES Sorrentino, Delmenhorst; € 42,–

Bezugsquellen

Österreich

Ammersin  
Wien
www.ammersin.at

Derksen  
Leobendorf
www.derksen.at

Hieber  
Wien
www.hieber.at

Morandell 
Wörgl
 www.morandell.com 

Kastner AM & GD 
Wien
www.kastner.at

Döllerer 
Golling
www.doellerer.at

Rudolf Wagner 
Gmunden
www.wagnerweb.at

Wein & co. 
Wien
www.weinco.at
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 92 
Planeta – Burdese 

(Cabernet Sauvignon) 2007 
Intensives, funkelndes Rubin-Violett. Klar und 
dicht mit ausgeprägten Noten nach Cassis, 
etwas erdig-rauchige Komponenten im Hin-
tergrund, Lakritze. Stoffig und dicht in Ansatz 
und Verlauf, zeigt viel zupackendes, mar-
kantes Tannin, feinkörnig und dicht, satte 
Cassisfrucht, satter Druck im Finale. Bezug: 
Wagner, Gmunden; Superiore.de; € 22,–

 92 
Planeta – Passito di Noto 2008 

Funkelndes, helles Goldgelb. Duftet verfüh-
rerisch nach Orangen und Zitronenblättern, 
unterlegt von leichten Muskatnoten. Am 
Gaumen kompakt, schwingt, viel Marille und 
Orangenkonfitüre, im Finale gutes Spiel zwi-
schen Süße und Säure. 
Bezug: Wagner, Gmunden; Superiore.de; 
€ 20 (0,365)

 91
Planeta – Syrah 2007 

Intensives, leuchtendes Rubin. Intensive 
Nase nach Pfeffer, Brombeere und Zwetsch-
ke. Samtiges Tannin mit festem Kern, baut 
sich satt auf, viel reife Fruchtnoten, wür-
ziges Finale, langer Nachhall. 
Bezug: Wagner, Gmunden;  
Superiore.de; € 20,–

 91 
Planeta – Santa Cecilia 

(Nero d'Avola) 2007 
Sattes Rubin mit Violettschimmer. Fein ge-
zeichnete Nase, Noten nach Kirschen und 
Himbeere, etwas Salbei, würzig. Wirkt am 
Gaumen überraschend elegant und ge-
schliffen, feinkörniges Tannin ummantelt 
von süßem Schmelz, baut sich schön auf, im 
Finale langer Nachhall. Bezug: Wagner, 
Gmunden; Superiore.de; € 22,–

 90 
Planeta – Merlot 2007 

Sehr dichtes, dunkles Rubin. Intensive und 
klare Frucht, satt nach Brombeere, im Hin-
tergrund dezent würzige Komponenten, 
einladend. Am Gaumen sehr stoffig, öffnet 
sich mit viel feinkörnigem, festem Tannin, 
beschreibt einen schönen Bogen, viel süßer 
Schmelz im Finale. 
Bezug: Wagner, Gmunden; Superiore.de; 
€ 20,–

 92 
Spadafora – Sole dei Padri 2006 

Sattes, tiefdunkles Rubin-Violett. Sehr 
dichtmaschige Nase, viel reife Holunderbee-
ren, Zwetschke, Brombeere, unterlegt von 
weißem Pfeffer und Tabak. Mächtig am 
Gaumen, beeindruckt zunächst mit praller 
Frucht, entfaltet sich dann mit viel festem 
Tannin, dicht und kernig, im Finale tolle 
Würze und Schmelz. 
Bezug: Weinkommissar, Bonn; € 35,–

 92 
Tasca d'Almerita – 

Cabernet Sauvignon 2007 
Glänzendes, intensives Rubin-Violett. Bringt 
in der Nase zunächst betont würzige Noten, 
nach Sandelholz und Zeder, etwas Rosmarin, 
dann Cassis und Zwetschke. Am Gaumen fest 
und zupackend, zeigt viel frische Frucht, un-
terlegt von griffigem, feinkörnigem Tannin, 
im Finale nach Cassis. Bezug: Vinifera, 
Oberaching; Superiore.de; € 27,–

 92 
Tasca d'Almerita – 

Diamante d'Almerita 2008 
Funkelndes, sattes Goldgelb. Sehr intensive 
Nase, nach getrockneten Marillen, Rosen-
blättern und Quitte. Am Gaumens eher kon-
zentriert, mit sattem Schmelz ausgestattet, 
beschreibt einen schönen Bogen, im Finale 
satter Druck, zur Fülle auch die Frische. 
Bezug: Vinifera, Oberaching; 
Superiore.de; € 25 (0,365)

 91 
Tasca d'Almerita – 

Chardonnay 2008 
Funkelndes Strohgelb. Fein gezeichnete 
Nase mit Anklängen an reife Babyananas, 
leicht buttrig-nussige Komponenten. Zeigt 
am Gaumen schönes Spiel, rassig, entfaltet 
sich mit feinen mineralischen Noten, langer 
Nachhall, wirkt sehr frisch. 
Bezug: Vinifera, Oberaching; Superiore.
de; € 29,–

 91 
Tasca d'Almerita – 

Rosso del Conte 2006 
Sattes, dichtes Rubin mit Violett. Dichte 
Nase mit Noten nach Himbeere, etwas Kir-
sche, im Hintergrund nach Ingwer. Satt in 
Ansatz und Verlauf, baut sich kontinuierlich 
auf, griffiges, zupackendes Tannin, hat auch 
schöne Frische, im Nachhall nach Himbee-
re. Bezug: Vinifera, Oberaching; Superi-
ore.de; € 28,–

 90 
Tasca d'Almerita – 

Malvasia Tenuta Capofaro 2008 
Leuchtendes Goldgelb. Feine würzige  
Nase mit Noten nach Salbei, Orangenblü-
ten, kandierte Zitronenschale. Am Gaumen 
sehr füllig im Ansatz, entfaltet sich klar  
und geradlinig, im Finale gutes Spiel zwi-
schen Süße und dezenter Bitternote. 
Bezug: Vinifera, Oberaching; 
Superiore.de; € 23 (0,365)

 91 
Valle dell'Acate – 

Tanè (Nero d'Avola, Syrah) 2005
Dunkles, dichtes Rubin. Offene und zugäng-
liche Nase mit fein gereiften Noten, nach 
Zwetschken und Kirschenkonfitüre. Stoffig, 
öffnet sich mit dichtmaschigem Tannin, viel 
süßer Schmelz der den Wein sehr lange 
trägt, im Finale tiefgründig. 
Bezug: Legro, Langenhagen Godshorn; 
Cantina Rabaja`, Konstanz; € 25,–

Bezugsquellen

Deutschland 

Gerhard Brenneis
Wachenheim
g.brenneis@t-online.de

Alois Dallmayr 
München
www.dallmayr.de

Calatrasi 
Hagen
www.calatrasi.it

Cantina Rabaja 
Konstanz
www.cantina-rabaja.de

Fischer & Trezza,  
Stuttgart
www.fischer-trezza.de

GES Sorrentino
Delmenhorst
www.ges-sorrentino.de

Legro Weinhandel 
Langenhagen Godshorn
www.legro.de

Superiore.de 
Dresden
www.superiore.de

Televino  
Kressbronn
www.televino.de

Der Weinkommissar
Bonn
www.weinkommissar.de

Vinifera Weinhandel 
Oberaching
www.vinifera.de
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(Catarratto, Chardonnay) 2009
Tasca d'Almerita Nero d'Avola Lamuri 2008

Valle dell'Acate Il Moro 2007

88
Baglio di Pianetto Shymer  
(Syrah-Merlot) 2008

Barbera La Vota (Cabernet Sauvignon) 2007

Benanti Pietramarina 2006

Calatrasi Viognier Terre di Ginestra 2009

Caruso & Minini Sachia Perricone 2008

Cos Frappato 2009

Donnafugata Lighea 2009

Donnafugata Sedara 2008

Feudo Maccari Nero d'Avola 2008

Planeta Cometa 2009

Planeta Cerasuolo di Vittoria 2008

Planeta Nero d'Avola Plumbago 2008

Sallier de La Tour Nero d'Avola 2008

Spadafora Syrah Schietto 2008

Spadafora Cabernet Sauvignon Schietto 2006

Spadafora Syrah 2008

Spadafora Don Pietro Rosso 2007

Tasca d'Almerita Camastra 
(Nero d'Avola, Merlot) 2007

Valle dell'Acate Frappato 2009

Valle dell'Acate Cerasuolo di Vittoria 2008

89
Benanti Il Drappo (Nero d'Avola) 2005

Barbera Piana del Pozzo Chardonnay 2008

Cantante Cantante 2004

Donnafugata Tancredi (Nero d'Avola, 
Cabernet Sauvignon) 2006

Feudo Montoni Nero d'Avola Vrucara 2007

Mazzei Zisola (Nero d'Avola) 2008

Morgante Nero d'Avola 2008

Passopisciaro Contrada Rampante 2008

Spadafora Chardonnay 2008

Tasca d'Almerita Nozze d'Oro 2009

Tasca d'Almerita Cygnus (Nero d'Avola, 
Cabernet Sauvignon) 2007

81
Valle dell'Acate Insolia Case Ibidini 2009 
82
Caruso & Minini Catarratto Tarasi 2009

Spadafora Grillo Schietto 2009

Valle dell'Acate Insolia 2009

83
Barbera Inzolia 2009

Calatrasi Nero d'Avola Terre di  
Ginestra 2008

Calatrasi Syrah Terre di Ginestra 2008

Caruso & Minini Grecanico  
Terre di Giumara 2009

Donnafugata Anthìlia  
(Ansonica, Catarratto) 2009

Feudo Maccari Grillo 2009

84
Baglio del Cristo di Campobello  
Laudàri Chardonnay 2008

Baglio di Pianetto Insolia 2009

Caruso & Minini Grillo Timpune 2009

Donnafugata Angheli (Merlot-Nero d'Avola) 
2007

Donnafugata Shereazade (Nero d'Avola) 2009

Feudo Principi di Butera Insolia 2009

Valle dell'Acate Zagra 2009

Valle dell'Acate Nero d'Avola Case Ibidini 
2009

Settesoli Grecanico Mandrarossa 2009

85
 
Baglio del Cristo di Campobello 
Adènzia Bianco 2009

Baglio del Cristo di Campobello  
Grillo Lalùci 2009

Barbera Nero d'Avola 2009

Benanti Biancodicaselle 2008

Benanti Rosso di Verzella 2006
Calatrasi Catarratto Terre di Ginestra 2009

Caruso & Minini Cutaja Nero d'Avola 2008

Planeta La Segreta Bianca 2009

Planeta Alastro 2009

Planeta La Segreta Bianca 2009

Planeta Alastro 2009

Sallier de La Tour Inzolia 2009

Sallier de La Tour Merlot 2008

Tasca d'Almerita Nero d'Avola Regaleali 2008

86
Baglio di Pianetto Ficiligno (Viognier, Inzolia) 
2009

Caruso & Minini Inzolia Terre di Giumara 2009

Caruso & Minini Nero d'Avola Terre di Giuma-
ra 2008

Feudo Montoni Catarratto 2009

Feudo Principi di Butera Riesi 2007

Planeta Carricante 2009

Settesoli Nero d'Avola Mandrarossa 2008

Spadafora Alhambra 2009

Valle dell'Acate Bidis 2008

Donnafugata Chiarandà (Ansonica, Chardon-
nay) 2006

Tasca d'Almerita Regaleali Bianco 2009

87
Barbera Coda della foce 2007

Barbera Merlot Azimut 2007

Benanti Rovitello 2005

Caruso & Minini Tasàri Nero d'Avola - Merlot 
2009

Planeta La Segreta Rosso 2009

Sallier de La Tour Grillo 2009

Sallier de La Tour Cabernet 2008

Spadafora Don Pietro Bianco 2009

Tasca d'Almerita Leone d'Almerita  
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